LA NAISSANCE D’UN VIN

Ce vin est élaboré d partir du cépage Sauvignon pur, sur un terroir argilo-limoneux.
Les baies de Sauvignon blanc sont récoltées & maturité précoce, au début de mois
de septembre. Dés la véraison, I'état sanitaire est strictement contrélé afin d’obtenir
une vendange saine et pure. Nous protégeons la vendange de toute oxydation
possible et nous effectuons une macération pelliculaire & froid avant pressurage afin
de préserver les ardbmes naturels.

Aprés décantation ce vin reste sur lies fines avec bé&tonnages réguliers en vue de lui
donner du corps et de développer ses saveurs. La mise en bouteilles interviendra
au printemps .

NOTES DE DEGUSTATION

Ce vin blanc sec révele une couleur lumineuse et pdle. Le nez est fin avec des ac-
cents fleuris typiques du Sauvignon blanc. Rond en bouche et Iégérement perlé, il
est aussi surprenant par sa fraicheur et sa finesse aux notes d'agrumes.

CHATEAU DE GARBES - SAUVIGNON \ ’ % R
Aoc : Bordeaux blanc sec G R A DRRVTEN
Propriétaire : Vignobles DAVID Garbes
Encépagement : 100% Sauvignon
Degré : 12 %vol.
Sols : Argilo-limoneux
Ages moyen des vignes : 20 ans

Accords mefts & vin : a I'apéritif, sur poissons grillés, huitres et
crustacees.

Conservation : & consommer dans les 2 ans

anéro‘rure de service : 4 & 10 °c /

VIGNOBLES DAVID GARBES

1, Garbes - 33410 GABARNAC - FRANCE - TEL. : +33 (0)5.56.62.92.23 - contact@garbes.fr - www.chateaudegarbes.fr- SARL au capital de 150 000€ - RCS Bordeaux
N°TVA : FR 27 388 462 210 - SIRET : 388 462 210 00013 - N° Accises : FR 093 060 E 7733 - N°CVI : 33 510 00060 - Les marchandises fournies restent notre propriété jusqu'a parfait paiement (loi n°80335 du 12 Mai 1980)




