COTES DE BX ROUGE
CUVEE FUT DE CHENE

LA NAISSANCE D'UN

Nos vins rouges du Chéteau de Garbes est issu de |
des trois cépages bordelais : Merlot, Cabernet Frane Calsernet
Sauvignon. Cette cuvée en Cétes de Bordeaux Rouge fit de
chéne différe de la cuvée traditionnelle par son élevage d'un an
en barrique aprés vinification. Le Chateau de Garbes dispose
de plus de deux cents barriques soigneusement sélectionnées
et renouvelées tous les cing ans. Cet élevage favorise des notes
boisées et fruitées dans |'atteinte d'un équilibre fin et

harmonieux.

BE BoRDEaT:

FICHE TECHNIQUE

AOC : Cétes de Bordeaux Rouge
Propriétaire : Vignobles DAVID Garbes
Encépagement : 70% Merlot, 20% Cabernet squwgnon
franc
Sols : Argilo-graveleux
Ages moyen des vignes : 30 ans
Degré : 13% vol.
Accords mets & vin : sur viande de gibier, plats orientaux, fromages ou
fondant au chocolat
Conseil de dégustation : décantation en carafe avec température de
service entre 15 et 18°c
Conservation : de 2 & 10 ans
Conditionnement : bouteille de 75 cl en carton de 6 bouteilles,
magnum 150 ¢l en coffret carton et double magnum de 300 cl
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